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La conserve traditionneile
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Foie gras entier doie
Wﬁ-gmtﬁ.ﬂm“ _

S Ny O st 11

) M0g 7950 7155 |

£ 3109 57,00 5130 |

T 180g 3450 3105 |
Foie gras de canard entler du Gers* | " )

N/

w ﬁ!gnhrm&lhtﬂmm e

@ = 9 s40g 5990 539

| T 310 44,50 40,05
1 180g 25,95 2336

OFFRE LOT w1809 51,90 m
| Boitefer180g 25,95 23.36
| Boitefer350g 44,50 40,05
0 1209 18,15 1634
(I 3x120g 54,45 49,00

Folegmdeuurd entier du Gers™ mi-cuit
lagredients : mgm&wwcumﬂlmm mm
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(11773504180 70,45 6450 |
T 180g 2595 2336 |
Barquette bois 350g 44,50 40,05 f
Barquettebois 180g 25.95 2336 |
T o90g 1595 436 |

Fole gras de canard mi-cult au figues de Sollies
ugunu uwemmhmmm,mm

Peg FRRLL Tyl e Pt € 1N

m @ 1209 17,50 1575 |

Som comene salte 06l +47 qusetigaatng
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Bloc de fnle gras de canard du Gers*
Inqulﬂtl wiegmﬁwllﬂ&amulm sucre, épices

£ zoog 1650 uss |
| 1B0g 1150 1035 |
. 90g 850 765 |
| 659 650 585 |

Dffre ot bilocs ée foxc g de canard d Ger
(JL141) 2boites 200g 33,00 29,00
(L0070 2bokes 130g 23,00 20,00
(U0 2 bokes 90g 17,00 14,50
€000 3 bokes 65¢ 19,50 16,50
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Rgédients : magret de canard, 2% de feie gias de canard ente, ge'ée Ju potve

weit, sel poivwe o 1 00 ‘UK M= S T

Bmgn.som |

I
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Ingredients - bloc de foie gra de canard $0% (fos gras de canard. #ag, sel. poivee,
mmmammmummmm

Fraes 00 1N Fes PURNY P G ST

£ 180g 1040 936 |
(LN m80g 2080 1880 |

Préparation de tourte !'-’éH !,;g
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Ingrédents :  confiide camand. oignans. polstars. framage d« névie, kaft cotier carses
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pore et THN.TT e Ieasd 1PV
Tiag 90 86 |

Poulet-Curry-Coco”

Ingrédients - viande de poulel. lait de coca. poinines, poleaus, créme Malche,
m*mum h‘lvd’uh.mm utplﬂ

g 2 K Ml (S Wl i

[ 4709 960 864 |

Canard-Pruneaux-Armagnac *
ingredients | confir de caratd. fromage frais 20°% MG lalt entier. fphands.

mmm«mammme i
g 960 864 |

* Tourtes OFFRE 3 lots ©

(U000 ©0 3w4r0g 2880 2500 |
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Gésiers de canard conﬁts -
ugmm ma«mmm wl

Fisd

509 10,25 923 |
(UMD 2x2509 2050 1950 |
Magret de canard du Gers* séché tranché
ingrédieats - viande de anard ds Ges el povre DI 6 wois

1000 1209730 657 |
Saudsson de canard

ingrédiients - viande de porc 705, viands de canard 30 ‘¢, sel, powse. lactose, v
mmarﬁm

i bl (TH

Unite mg 675 5.15 |
Jamvet de porc a Vandenne

quimb mepm.ul,’dm : .
usamm 350g 5,90 531 |

Bouillon de Poule

Ingiédients : eat, poireay, carcttes. olnons, et il 6% viande de poule.
mmnmmmm

&) %0g s.n 5,13

Tartinables @$ m

Tartinable courgette-olives noires
Ingredients ; ousgettes” créme fiaiche ", clives noires’, el de Sabes-de-Bearn.
amidan de mais*. paivre no” - -mnrmmno

T 00g 360 324 |
Tartinable mais

lngiédients :mals”, poivions”, fromage de chivie”, sucue’, menthe®,
H&Wﬂm piment g Espeletie” - mmragmm

) 100g 360 34 |

Terrine campagnarde
Ingradient: - viande de pase 70%, foie do pevc fobe gias de Ganat 75 oruts, it
cignans, 4ll, sel épices, potvie, eau

L 180g 460 44
" 109 330 297 |
Terrine de canard

Ingredeents, viaude de poic. viande de canaed 257 foie de volaille, lalt. ceufs, sl
posve, ail, epices

. T0g 430 387 |
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Terrine de canard aux olives et aux piquillos

Ingiétients : iande de porc, viande de casarg 25, fie de volallic, plquiles 5%
WIMNMLM%MMMM

X il 5 Totad i 1N

009 330 297 |

Terrine Gratte Cul (canard & V'églantier)

Ingrécionts : viande de porc, viande de canaid 25%, fale de volaike, concentié
deglantier 1,5%, Amagnac, lalt, eeufs, sel, poivre, épices
v g i 1 Pee NBUM P 3

g besii 10
1209 330 297 |

Terrine de canard aux figues

Ingrédients : viande de porc. viande da canatd 25%, fole de voladle. foie gias de
Mmmhﬁ Mhll.nlmmlb.m

L

0 1209 330 297 |

Terrine de foie de volaille au poivre vert
w;m#muau&?&zmwmﬁ@ I

o m0g 330 297 |

Terrine de sanglier Armagnac
Ingrédhents - viande de pore 45%, viande de sangiier 30% foie de porc. Armagna
2‘3'%0'!! lll,!ﬂ.dlilmpdm épices

¢ ot S| Nk Mle

o 0g 330 297 |
Terrine de poulet aux ndisettes

Ingréchents . vande de pore ands de peulet30%, Iitduahlle.m.asdt
mmm edshl.nl.m qim"

o 10g 330 2,97 |

Rillettes dole a I'andenne effilochées a la main
ws.ﬂnﬂeuq&um.m,pﬁmﬁmr |

T 180g 480 432 |
0 1w0g 340 306 |

Rillettes de canard au foie gras 20% de foie gras
Ingrécients ; Mdmud n«uwammwam

se! porrie _
C 109 58 527 |
" wog 385 347 |

Fritons au foie de canard, 20% de fole de canard
Ingrédients  maigie & gias oF (asar, 20 e fpe gras ce canawd sl poivie

L 1209 430 387 |
Boudin Gascon aux oignons

Ingrédients : maigre ef ias de por¢ ilite. govlat. ceuennei, tignens, $ang han.
piment ¢ Fspolette, poneaux. wl.ep«n [traces éventuelies de céled)

T 1809 450 44 [



Assortiment de 3 terrines QEULITIITS

1 rillettes dvie 190
-1 rillettes de canard au foie gras 205 180
- tenne @mpagnaide 1809 Pria wo ¥ g
£ 1525 1o |
Assortiment de 5 terrines QUG
\ g T - 1 temine de canard 4w figues 120g
= A - ) ternine de poulet aux nolsettes 1209
; = - 1 teine Gratte-Cul 1204
- : - 1 tesrine de foie de volallle au paivie vest 1209
-1 tetrine de canaed 1209

P PURIK Pyl o [=tat i

E1750 158 |
ns” Assortiment de terrines
- Trilettes doe 1007 Poiw o 0 o 22K

- 11enine campagnade 1009
1 ilieties de canard au fole gras 20% foie gras 1009

@ 10,45 i.ﬁ |

Confit de canard du Gers*
Iogpédients 65" culises de canard du Gers 35% grakoe. 5o

(| 6cvisses 19009 28,10 25,29
[ dcuisses 12509 21,30 19,17
[ 2cuisses 7009 1240 M,76
| lesisse 470g 680 6,12
Manchons de canard confits 4 3 5 ma
Ingeédients  65% mamchons de canard, 35% graiss2, sl
) 7009 850 765 |
(IR oog 17,00 1550 |
Confit de porc a Fandenne
Ingeédients - longe d porc. raisse de anaid, sel, poivie, ai
U j00g 1420 1278 |
s p ’:!;?_. J\:atl

Lentilles aux manchons de canard

Wnguédients - lentilles. bovillon cuisind eau. sbats ge canad confis egaons i, cblerl
tomate, sacr, sel épices), manchons de capard eenfits 30%. carottes, Lard de posc

. 11T

ons

[ 2pants 700g 895 806 |

Garbure
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caand (Fiante}, Choun, pommes de teste. haricots, caroties. navets, paitrine de potc
Dabald T

sel epies. o Ty vari e Lol T 7]t s
£71250g 1200 1080 |
709 750 675 |

Cassoulet au confit de canard

Ingrécients  hasicots. confit de canard 23%, saugsse (viande de porc. vin blanc {sul-
fites) eausel ail épices), boailicn cuisiné (eau, abars de canands confits, OO,
i, lert toriate, sucre, épies), sel, porve
Pran it ¥l PairRRil Pl e Teraln TH
(120009 2300 2070 |
 o00g 1290 N6 |
(ipart 4509 760 684 |
Cassoulet au confit de canard aux haricots tarbais
nguedients - haricots tarhals 28%, confit e canded 23% saucsse (viande de por.

win blanc isulfites), eau, sl ail, épiess), boulieon cukine (eay, abats de anads
confits, oignons, ail célerl, temato, sucre, épices . sel, pevie

£ 3parts 1400g 2295 2066 |

“Gasconnade” Daube d'oie

w:MJﬁimm:tﬂm(mMﬂ.mm
carottes. chler), vin 207 (Sulfites), suue. caramed ce vinaigie 0 vin (subfites)
amidon medfi de manioc, sel, epices.

o R LI Pro PRI Prie (] e Tesln TT
£ 2pants 7409

T

60 M |
Magret de canard sauce forestidre

wm:mmwm”:m;m.mmm
wmdmdhlmhmmmmm.
amidon mod#ié de mandoc. poirine de porc séchée. porto (sulfites), s, épices

=

2parts 1200g 1000 9,00 |

Choucroute au confit de canard
wm-m.ﬂm&w{mhmdemmm
saucisse (viande de pocc, vin blanc (sulfites), eav. sel ail épices . puitiine de porc.
olgnoms, &1, sire. bae de genlévie. sel, épices

I/ 2parts 1200g 1800 1620 |

Sauté de canard sauce aux cépes

hgﬁlmu:wlm*umd&%,uuz:bwﬂemm.ahmkmﬂsmfn

oignons, carottes, ail, sucre. cilerl, temate), diampignoss fofestiers 20% dont 1re

ammmmammmmmmx.

0, P o 10U < i FUNIM. Bl e Terndd 17
0 23parts 7509 1260 1134 |

Canard aux pruneaux

Ingrécients : cuisses de canard 53%. sauce : bouillon leau. atiats de canard confits
caottes vin rouge (sulfites), poieaux. aignons. obferl. ail], pruseaux 15%.
amidon modifié de manloc sel, epites

Cappats 750g 1260 1134 |
Sauce Bolognaise a la viande de canard

mwm:mmm,mummmemmm viande de porc
oignons, poitrine de por sechée, suae. al, s, epices

[ ss509 810 7229 |









